
Aperitif KlassikerAperitif Klassiker
Classical aperitifsClassical aperitifs

Rheingau Riesling Brut 0,1 l 6,50 €

Alfred Gratien Brut Champagner 0,1 l 12,00 €

Lallier Rosé Champagner 0,1 l 12,00 €

Sanbittèr Soda / Orange alkoholfrei 4 cl 6,50 €

Campari Soda / Orange 4 cl 7,50 €

Cynar Soda / Orange 4 cl 7,50 €

Pernod Soda / Cola 4 cl 7,50 €

Martini Bianco 4 cl 4,50 €

Martini Rosso 4 cl 4,50 €

Noilly Prat Extra Dry 4 cl 4,50 €

Sherry Dry „Jarana“ 5 cl 4,50 €

Sherry Medium „Los Arcos“ 5 cl 4,50 €

Ramos Pinto Port White 5 cl 4,50 €

Ramos Pinto Tawny 10 y 5 cl 4,50 €

WasserWasser
WaterWater

Fachinger Naturell / Medium 0,25 l 2,50 €

Fachinger Naturell / Medium 0,75 l 6,50 €

Liz Gourmet Still / Sparkling 0,375 l 4,50 €

Liz Gourmet Still / Sparkling 0,75 l 8,50 €
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Alkoholfreie GetränkeAlkoholfreie Getränke
Soft drinksSoft drinks

Schweppes Tonic Water 0,2 l 3,00 €

Schweppes Bitter Lemon 0,2 l 3,00 €

Schweppes Ginger Ale 0,2 l 3,00 €

Afri Cola 0,2 l 2,50 €

Afri Cola light 0,2 l 2,50 €

Bluna Orange 0,2 l 2,50 €

Sprite 0,2 l 2,50 €

Glas Vollmilch 0,2 l 2,00 €

Hausgemachte LimonadeHausgemachte Limonade
Home-made LemonadeHome-made Lemonade

Rezept des Patrons 0,3 l 2,50 €

SäfteSäfte
JuicesJuices

van Nahmen

Die niederrheinische  Privatkelterei  van  Nahmen erzeugt  sortenreine  Säfte  aus  alten 
heimischen  Obstsorten.  Diese  sind  von  so  ausgesuchter  Qualität,  dass  sie  einem 
Geheimtipp gleichkommen!

Jonagold Apfelsorte 0,2 l 5,20 €

Konstantinopeler Apfelquitte 0,2 l 5,20 €

Schwarze Johannisbeere 0,2 l 5,20 €

Zwetschge 0,2 l 5,20 €
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Vaihinger

Apfelsaft 0,2 l 2,90 €

Orangensaft 0,2 l 2,90 €

Ananassaft 0,2 l 2,90 €

Maracuja - Nektar 0,2 l 2,90 €

Cranberry - Nektar 0,2 l 2,90 €

Kirsch - Nektar 0,2 l 2,90 €

Tomatensaft 0,2 l 2,90 €

BiereBiere
BeersBeers

Vom Fass

Pfungstädter Pils 0,2 l 2,40 €

Pfungstädter Pils 0,3 l 3,50 €

Pfungstädter Pils Radler 0,3 l 3,50 €

Weihenstephan Hefe 0,3 l 2,80 €

Weihenstephan Hefe 0,5 l 4,50 €

Weihenstephan Hefe Radler 0,5 l 4,50 €

Flaschenbiere

Weihenstephan Hefe alkoholfrei 0,5 l 4,50 €

Beck's alkoholfrei 0,33 l 3,00 €
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Ein kleiner Vorgeschmack auf unsere edlen Tropfen,
eine größere Auswahl finden Sie auf unserer Barkarte. 

Gerne beraten wir Sie zu unseren exquisiten Spirituosen.

DigestifsDigestifs

Hennesy XO 2 cl 11,50 €

Ziegler Wildkirsch N°1 2 cl 12,00 €

Grappa Moscato 2 cl 3,50 €

Dirker Haselnuss 2 cl 4,00 €

Aalborg Jubiläums Akvavit 2 cl 3,50 €

Ramazotti 4 cl 6,00 €

Baileys Irish Cream1 4 cl 6,00 €

Heiße GetränkeHeiße Getränke
Hot beveragesHot beverages

Espresso 2,50 €

Double Espresso 3,80 €

Kaffee 2,80 €

Cappuccino 2,80 €

Latte Macchiato 3,20 €

Glas Tee 2,50 €

„Zigarren sind so köstlich wie das Leben.„Zigarren sind so köstlich wie das Leben.
Das Leben bewahrt man sich nicht auf. Man genießt es in vollen Zügen.“Das Leben bewahrt man sich nicht auf. Man genießt es in vollen Zügen.“

(Artur Rubinstein)(Artur Rubinstein)

Sehr gerne servieren wir Ihnen auch Digestif und Kaffee bei einer guten 
Zigarre in unserer Classical Smokers Bar.

The Culinary Soul of Wiesbaden



Unsere offenen WeineUnsere offenen Weine
Our wines by the glassOur wines by the glass

Weißwein 0,2 l Karaffe
White wine 0.2 l carafe

2010 Riesling Edition PW
Weingut Georg Müller Stiftung, Rheingau

6,50 €

In Deutschland ist dieses Weingut „leider“ noch ein Geheimtipp! Für uns 
ein heimlicher Favorit!

2009 Silvaner
Castell-Castell, Franken

6,00 €

Ein sortentypischer  Franke.  Mineralisch und saftig zugleich mit  frischen 
Apfelaromen.

2010 Weißer Burgunder „Hofgarten“ Kabinett
Weingut Freiherr von Gleichenstein, Baden

6,50 €

In der Nase zeigt sich ein dezenter Duft von weißen Sommerblüten, reifen 
Birnen und einem Hauch Quittengelee. Am Gaumen saftig mit frischem 
Geschmack. Wunderbar animierend mit Schmelz und eleganter Dichte.

2010 Grüner Veltliner „Classic“
Weingut Wimmer, Niederösterreich

5,50 €

Bei diesem Veltliner spiegelt sich schon in der Nase die Veltlinertraube 
wider. Saftiger Geschmack, kräftiger Körper, anhaltendes Finish, mit dem 
berühmten „Pfefferl“ am Ende.

2009 Ermita Veracruz Verdejo DO
Bodegas Alvarez y Diez, Rueda

6,50 €

Erfrischender, gleichwohl anspruchsvoller Verdejo mit Struktur und einer 
feinen Palette an Aromen. Neben Akazienhonig und Limette auch zarte 
Noten von Minze und frischem Gras.
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Roséwein 0,2 l Karaffe
Rosé wine 0.2 l carafe

2009 Alzeyer Wartberg
Portugieser Weißherbst, halbtrocken
Weingut Schlossmühlenhof, Rheinhessen

6,00 €

Ein beschwingter,  leichter  und eher  halbtrockene Wein mit  einem sehr 
feinem Erdbeeraroma.

2010 Pinot Noir Rosé
Weingut Balthasar Ress, Rheingau

6,00 €

Ein harmonischer Rosé, der an reife eingelegte  Früchte,  wie Erdbeeren, 
Himbeeren und Brombeeren erinnert.
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Rotwein 0,2 l Karaffe
Red wine 0.2 l carafe

2008 Domina
Schloss Castell, Franken

5,50 €

Eine  nur  wenigen  bekannte  Kreuzung  aus  Blauer  Portugieser  und 
Spätburgunder.  Die  Domina  Traube  garantiert  tieffarbene,  reichhaltige 
Weine.

2009 Merlot & Cabernet Sauvignon
Weingut St. Albanshof, Rheinhessen

6,00 €

Strahlendes,  dunkles  Rubinrot.  Duft  von  schwarzer  und  roter 
Johannisbeere, Tabak, Zartbitterschokolade. Kraftvolle, fruchtige Entfaltung 
auf der Zunge, gut eingebundenes rundes Tannin.

2008 Chianti „Polo Nero“ DOCG
Poggio al Vento, Toskana

6,50 €

Leuchtendes  Rubinrot,  intensive  Aromen  von  reifen  und  schwarzen 
Beerenfrüchten,  Anklänge  von  Schokolade.  Saftige  Fruchtfülle  mit 
geschmeidigem Tannin.

2007 Viñanza Tempranillo
Finca la Estacada, Kastilien

6,50 €

In  der  Nase  reife  Brombeeren  und  Pflaumen.  Weiche  Tannine,  vom 
gelungenen 24-monatigen Ausbau im amerikanischen Barrique, schaffen 
einen eleganten Abgang.

2008 No Man's Land
Winery Damianitza, Bulgarien

6,00 €

Violette  Reflexe  und  intensive  Aromen  von  schwarzen  Kirschen, 
Brombeeren  und  Heidelbeeren.  Besonders  fruchtbetont  mit  einer 
ausgeprägten Harmonie zwischen Frucht, Säure und Tanninstruktur.
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Sekt und Champagner in der FlascheSekt und Champagner in der Flasche
Sparkling Wine and Champagne by the bottleSparkling Wine and Champagne by the bottle

2009 Rheingau Riesling Sekt Brut, Weingut Balthasar Ress 38,00 €
Dieser  stilvolle,  frische  Sekt  macht  Spaß.  Klare  grüne  Apfelnoten  mit 
feinem Mousseux. Ein ganz wunderbarer Aperitifsekt.

Alfred Gratien Brut Champagner 74,00 €
Der Stil des traditionsbewussten Champagnerhauses Alfred Gratien zeigt 
sich in diesem großen Klassiker.

Lallier Rosé Champagner 74,00 €
Ein  eleganter  Rosé  Champagner  aus  80%  Pinot  Noir  und  20% 
Chardonnay. Sein feines Bouquet erinnert an Waldbeeren.

Deutz Brut Classic Champagner 87,00 €
Ausgestattet  mit  feinster  Perlage  besitzt  dieser  Champagner  ein 
ausgeprägtes Bouquet mit blumigen Anklängen. Am Gaumen dominieren 
Aromen von getoastetem Brot, Mandeln und reifen Birnen.

2002 Roederer Cristal Brut Champagner 290,00 €
Der Brut Millésime ist intensiv kräftig und der perfekte perlende Ausdruck 
der  Eigenschaften nur  eines  Jahrgangs.  Kein  Wunder  also,  dass dieser 
Champagner  aus  dem  Hause  Roederer  auf  der  ganzen  Welt  von 
Feinschmeckern geschätzt wird.

in 0,375 l Flasche
in 0.375 l bottle

2009 Cuvée Esprit de Schengen
Crémant de Luxembourg
Domaine Henri Ruppert, Luxemburg

19,00 €

Wie bei den großen Champagnerhäusern wird der Grundwein aus Spät- 
und Weißburgundertrauben in kleinen gebrauchten Barriques vergoren 
und anschließend nach der „méthode traditionelle“ behandelt.

Alfred Gratien Brut Champagner 38,00 €
Der Stil des traditionsbewussten Champagnerhauses Alfred Gratien zeigt 
sich in diesem großen Klassiker.

The Culinary Soul of Wiesbaden



Unsere FlaschenweineUnsere Flaschenweine
Wine by the bottleWine by the bottle

Weißwein 0,75 l Flasche
White wine 0.75 l bottle

DeutschlandDeutschland
Rheingau

2007 Riesling Edition (Spätlese), halbtrocken
Weingut Querbach, Oestrich

19,50 €

Die Familie Querbach steht seit Jahren für einen ganz eigenen Weinstil. 
Lobende Erwähnungen in allen renommierten Weinführern geben diesem 
eigenwilligen Querdenkern jedoch Recht.

2010 Blanc de Noir Spätlese, trocken
Weingut Mehl, Walluf

20,50 €

Nur zu 100% gesunde, vollreife Spätburgunder Trauben werden für diesen 
knackigen Wein von Hand gelesen und direkt gekeltert.

2009 Lorcher Pfaffenwies 
Riesling Kabinett
Weingut Graf von Kanitz, Lorch

24,00 €

Dieser  anregende  Parade-Riesling  gewann  bei  einer  Verkostung  durch 
ECOVIN den verdienten 1. Platz in seiner Kategorie.

2010 Edition PW Riesling 
Weingut Georg Müller Stiftung, Hattenheim

24,50 €

In Deutschland ist dieses Weingut „leider“ noch ein Geheimtipp! Für uns 
ein heimlicher Favorit!

2009 Steinberger
Riesling Kabinett 
Kloster Eberbach, Eltville

26,00 €

Ein frischer trockener Riesling mit feinnerviger Mineralität, ausgewogenem 
Säurespiel und saftiger reifer Frucht aus einer der besten Lagen.

2006 Schloss Reichartshausen
Riesling Spätlese, süß
Weingut Balthasar Ress, Hattenheim

32,00 €

Aus dieser  Lage  mit  sehr  sandigen  Böden kommen rassige  und in  der 
Jugend  säurebetonte  Weine.  Diese  Spätlese  überzeugt  mit  saftigen, 
mandeligen Nuancen und perfekt eingebundener Säure.
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DeutschlandDeutschland
Rheingau

2008 Auxerrois M & A
Weingut Georg Müller Stiftung, Hattenheim

32,50 €

Rauchige  Toastaromen,  im  Abgang  Lavendel  und  Banane.  Ein  sehr 
intensiver und körperreicher Wein mit überraschend milder Säure.

2009 Hattenheimer Wisselbrunnen
Riesling Erstes Gewächs
Weingut Georg Müller Stiftung, Hattenheim

37,00 €

„Grand  Cru“  von  deutschem  Boden,  mineralisch,  komplex,  Duft  von 
Lindenblüten. Weiche Säure, schmelziger Nachhall. Ein 1. Gewächs wie 
aus dem Bilderbuch!

2009 Hattenheimer Nussbrunnen
Riesling "Erstes Gewächs"
Weingut Georg Müller Stiftung, Hattenheim

42,00 €

Noch leicht verschlossen zeigt sich dieses "Erste Gewächs". Gibt man ihm 
jedoch etwas Zeit im Glas eröffnen sich saftige Aromen von Maracuja und 
Zitrusfrüchten. Weiche Säure, feinfruchtig mit elegantem Abgang. 

2008 Rüdesheimer BERG ROTTLAND 
Riesling Erstes Gewächs
Johannishof, Johannisberg

72,00 €

Einer  der  ganz  großen  Rieslinge  des  Rheingaus.  Voluminöse  Fülle, 
cremige, dichte Fruchtkonzentration. Faszinierendes Spiel von Säure, Süße 
und Mineralität.
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DeutschlandDeutschland
Rheinhessen

2009 Grüner Silvaner „S“
Weingut Espenhof, Flonheim

22,50 €

„Ein Wein mit Substanz, Charakter und Ausdruck wie dieser. Vorn auf der 
Zunge ist er voll, vielschichtig und cremig, aber er endet frisch und herb 
mit einer zitronigen Note.“ aus Stuarts Pigotts Weinwelt

2009 Sauvignon blanc „S“
Weingut Espenhof, Flonheim

23,50 €

Typisch Sauvignon! Stachelbeere, Cassis, Rhabarber, frische Kräuter.

2009 Silvaner “Alte Reben” 
Weingut Gutzler, Gundheim

32,50 €

Mächtige  Fülle  und  saftige  Konzentration  aus  über  70  Jahre  alten 
Rebstöcken machen diesen Wein einzigartig. Sehr lang anhaltend.
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DeutschlandDeutschland
Pfalz

2010 Grauburgunder „S“ 
Gerhard Klein, Hainfeld

25,00 €

Intensiv, mittelkräftig mit viel Schmelz und Frische. Gelbe Früchte, etwas 
Trockenobst, Melone. Ausgewogen. Perfekter Speisenbegleiter.

2009 Ruppertsberger Linsenbusch
Gewürztraminer Spätlese, trocken
Weingut Acham-Magin, Forst

27,00 €

Der herbwürzige Geschmack des Gewürztraminers und sein an Rosenduft 
erinnerndes  Bouquet  machen  diesen  Wein  zu  einem  echten 
Genußerlebnis.

2010 Forster Musenhang
Scheurebe Spätlese, trocken
Weingut Acham-Magin, Forst

29,00 €

Die  Scheurebe  ist  eine  Züchtung  aus  Riesling  und Silvaner  und bringt 
herrlich duftende Bukettweine hervor.  Dieser  trocken ausgebaute Wein 
duftet nach schwarzer Johannisbeere.

2009 Wachenheimer Riesling
Fass 69 – Sonderabfüllung
Weingut Dr. Bürklin-Wolf, Wachenheim

34,50 €

Eine  Sonderabfüllung  aus  diesem  ausschließlich  biodynamisch 
arbeitenden Weingut.  Ein feiner,  eleganter  Riesling.  Konzentriert  in  der 
Frucht, klar strukturiert mit voller Verführungskraft.

2009 Wachenheimer Gerümpel P.C.
Riesling
Weingut Dr. Bürklin-Wolf, Wachenheim

42,00 €

Helles Gelb mit grünen Reflexen, präsente Aromen von weißem Pfirsich, 
Pampelmusen  und  Nüssen.  Vielschichtig,  komplex,  sehr  lebendig  mit 
Schmelz. Ein wahrhaft königlicher Riesling, der der Königstraube alle Ehre 
macht.
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DeutschlandDeutschland
Mosel

2010 Elbling 
Schloss Thorn

20,50 €

Der Elbling ist eine weiße Rebsorte und wurde bereits von den Römern im 
Moselgebiet  angebaut.  Er  steht  für  leichte,  frische  Weine  mit  viel 
Trinkspaß.

2010 Sauvignon Gris
Schloss Thorn

28,00 €

Auf den für dieses Weingut so typischen Muschelkalkböden bringt diese 
eher unbekannte Traubensorte feinwürzige Weine mit Aromen von Flint 
und Stachelbeere hervor.

2010 Grauer Burgunder
Weingut Grans-Fassian, Leiwen

30,00 €

Ein  grauer  Burgunder  der  genauso  begeistert  wie  die  sympathische 
Winzerfamilie Grans. Eine ganze Palette von Aromen wie Zitrus, Minze, 
etwas Mandel, Schiefer und Cassis mit guter Textur.

DeutschlandDeutschland
Saar

2010 Wiltinger Riesling
Reichsgraf von Kesselstatt, Trier

22,50 €

Dieser Wein besitzt eine zart gegliederte Frucht, die an Ananas, Litschi 
und weißen Pfirsich erinnert.  Auf der sehr lebendig, mit  fester  Struktur, 
sehr pikant und geradlinig mit sehr mineralischem Nachhall.

DeutschlandDeutschland
Ruwer

2010 Kaseler Kehrnagel
Riesling Kabinett feinherb
Reichsgraf von Kesselstatt, Trier

25,50 €

Sein vielschichtiges Bukett erinnert an Holunderblüten und Honigmelone. 
Die  ganz  besondere  Mineralik  des  Devonschieferbodens  lässt  sich 
glücklicherweise nicht verschweigen.
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DeutschlandDeutschland
Nahe

2009 Scheurebe
Weingut Joh. Bapt. Schäfer, Burg Layen

28,00 €

Die  tolle  Grapefruitaromatik  und  das  belebende  Fruchtspiel  zeichnen 
diesen Wein aus. Eine perfekte Scheurebe im Sauvignon-Blanc-Stil!

2009 Dorsheimer Pittermännchen
Riesling Spätlese, lieblich
Weingut Joh. Bapt. Schäfer, Burg Layen

39,00 €

Ein Leichtgewicht mit nur 8% Alc.. Sattes goldgelb, vielschichtig, komplex 
und intensiv im Duft. Am Gaumen eine angenehme Süße, gestützt von der 
typischen, frischen Rieslingsäure. Einfach schön!

2009 Chardonnay S
Weingut Joh. Bapt. Schäfer, Burg Layen

46,00 €

In  der  Nase  warme  Vanille  und  Holznoten.  Am  Gaumen  leichtes 
Karamell. Ausgezeichnet als „Bester Chardonnay Qualitätswein trocken“ 
vom Wirtschaftsmagazin „Capital“.

2008 Weißer Burgunder
Schlossgut Diel, Burg Layen

54,00 €

60% dieses  Weines  lagerte  10  Monate  in  französischen  Eichenfässern. 
Intensiver Duft von Aprikosen und Zitrusfrüchten. Am Gaumen schöner 
Schmelz gepaart mit zarten Vanillearomen und geschmeidiger Frucht.

DeutschlandDeutschland
Baden

2010 Weißer Burgunder „Hofgarten“ Kabinett
Weingut Freiherr von Gleichenstein, Oberrotweil

24,00 €

In der Nase zeigt sich ein dezenter Duft von weißen Sommerblüten, reifen 
Birnen und einem Hauch Quittengelee. Am Gaumen saftig mit frischem 
Geschmack. Wunderbar animierend mit Schmelz und eleganter Dichte.
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DeutschlandDeutschland
Franken

2009 Escherndorfer Fürstenberg
Bacchus Kabinett
Albrecht Sauer, Volkach

21,50 €

Blumig-duftiges, frisches Bouquet. Gute Balance zwischen Frucht, Säure 
und  der  typischen  Bacchus-Aromatik  von  Muskat  und  schwarzen 
Johannisbeeren.

2009 Escherndorfer Lump
Silvaner Kabinett
Albrecht Sauer, Volkach

22,50 €

Birne und Estragon zeigen sich in der Nase. Die dezente Mineralität mit 
gut  eingebundener  Säure  machen  diesen  Wein  zu  einem  Vorzeige 
Silvaner aus dem Maindreieck. 

2009 Escherndorfer Lump
Riesling Kabinett
Albrecht Sauer, Volkach

24,50 €

Die  Königin  der  Trauben  schenkt  uns  bei  diesem  Wein  Aromen  von 
Mango, Aprikose und Grapefruit unterlegt mit der für diese Lage typischen 
Mineralität.

2009 Casteller Hohnart 
Silvaner Kabinett
Fürstlich Castell'sches Domänenamt, Castell

25,00 €

Im Bukett zeigt sich ein erfrischender Duft nach Aprikose. Am Gaumen 
kommt das ganze Terroir des Weinbergs mit seinem tonigem Lehmboden 
zur Geltung.

2009 Escherndorfer Lump
Rieslaner Spätlese, lieblich
Albrecht Sauer, Volkach

25,50 €

In der Nase ein kräuteriger, zart grasiger und leicht floraler Duft. Im Glas 
eine schlanke süße Frucht mit feiner Säure.
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ÖsterreichÖsterreich
2010 Grüner Veltliner „Classic“

Weingut Wimmer, Niederösterreich
20,50 €

Bei diesem Veltliner spiegelt sich schon in der Nase die Veltlinertraube 
wider. Saftiger Geschmack, kräftiger Körper, anhaltendes Finish, mit dem 
berühmten „Pfefferl“ am Ende.

2010 Chardonnay
Weingut Gesellmann, Burgenland

28,00 €

Helles Gelb mit grünen Reflexen. Zarter Duft nach Ananas. Mineralisch 
mit  einem  auffallend  animierenden  Säurespiel.  Saftig  und  frisch  am 
Gaumen.

SchweizSchweiz
2010 Fendant „Les Mazots“ de Sion AOC

Maurice Gay Chamoson, Wallis
29,00 €

Ein Paradewein! So muß Fendant schmecken! Ideal auch als Aperitif.

LuxemburgLuxemburg
2010 Côteaux de Schengen

Pinot Gris „La Sélection 12“
Domaine Henri Ruppert, Luxemburg

29,00 €

In der Reihe der „Sélection 12“ finden wir die Topweine des Weinguts von 
der Luxemburger Mosel. Wie dieser lebendige Grauer Burgunder mit dem 
Duft von Ananas und Zitrusfrüchten.

2010 Côteaux de Schengen
Gewürztraminer „La Sélection 12“
Domaine Henri Ruppert, Luxemburg

29,00 €

„Wein soll Spaß machen“, betont Henri Ruppert. Jedoch auch „Qualität 
benötigt Leidenschaft“ ist seine Devise. Das dieser qualitative Wein mit 
viel Leidenschaft entstanden ist, schmeckt man Glas für Glas.
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FrankreichFrankreich
2009 Sancerre blanc „G.C.“ AOC

Jean Max Roger, Loire
40,00 €

100% Sauvignon blanc aus der Heimat dieser Rebsorte. Mineralisch-frisch, 
reife Aromen von Stachelbeere und Cassis hochfein vereint durch zartes 
Säurespiel. Typisch Sancerre eben.

2008 Pouilly-Fumé de Château de Nozet AOC
Baron de Ladoucette, Loire

61,00 €

Ebenso  aus  100%  Sauvignon  blanc  nur  auf  der  anderen  Flussseite 
gewachsen zeichnet sich dieser körperreiche Wein durch Fülle, Biss und 
Eleganz aus. Einer der berühmtesten Klassiker der Loire.

2008 Chablis
Domaine Régnard, Burgund

59,50 €

Dieser  elegante  Weiße  ist  der  Inbegriff  des  klassischen  Chablis.  In  der 
Nase feinste Nuancen von weißem Pfirsich,  duftenden Apfelblüten und 
einen Hauch von Limone.

2009 Picpoul de Pinet „Prestige“ AOC
Domaine Cabrol, Languedoc

24,50 €

Zitrusfrüchte, Birne, weiße Blüten. Bestechend feine Fruchtigkeit und eine 
akzentuierte Säure verleihen diesem Wein seine erfrischende Art.
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ItalienItalien
2007 Monti Langhe „L'Aura“ DOC

Paolo Monti, Piemont
38,00 €

Die Kombination von Chardonnay (12 Monate in Barriques gereift)  mit 
Riesling  (im  Stahltank  ausgebaut)  ergab  einen  Wein  mit  einzigartigen 
Akzenten. Am Gaumen cremig und kantig zugleich, mit kräftigem Körper 
und feinem Schmelz.

2007 Chardonnay “Uccellanda” DOCG
Bellavista, Lombardei

58,00 €

Ein  Klassiker  vom  südlichen  Alpenrand  ist  dieser  kräftige,  barrique-
ausgebaute  Chardonnay.  Nur  wenige  Flaschen  kommen aus  dieser  nur 
5 ha kleinen Einzellage. Dicht, cremig und elegant.

2009 Vernaccia di San Gimignano DOCG
Panizzi, Toskana

21,50 €

Ein wunderschön sanfter,  weicher  und zart-aromatischer  Weißwein aus 
der Toskana. Hervorragend zu leichten Fischgerichten.

2010 Cirò Bianco DOC
Librandi, Kalabrien

20,50 €

Gekeltert  aus der Rebe „Greco Bianco“, kombiniert dieser am Gaumen 
trockene Wein seine Frische mit einer angenehmen Fruchtnote.
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SpanienSpanien
2009 Ermita Veracruz Verdejo DO

Bodegas Alvarez y Diez, Rueda
24,50 €

Erfrischender, gleichwohl anspruchsvoller Verdejo mit Struktur und einer 
feinen Palette an Aromen. Neben Akazienhonig und Limette auch zarte 
Noten von Minze und frischem Gras.

2010 Sanz Clásico DO
Bodegas Vinos Sanz, Rueda

28,00 €

Eine  Cuvée  aus  den  weißen  Traubensorten  Verdejo  und  Viura.  Ein 
lebendiger, aromatischer Wein mit feinnerviger Mineralität. Zitrus, Ananas 
und Stachelbeernoten im Bukett. Langer Nachhall.

2010 Sanz Verdejo DO
Bodegas Vinos Sanz, Rueda

28,00 €

Ein herrlicher, bukettreicher Verdejo mit verführerischen Aromen (Jasmin, 
Akazienhonig, Apfel, Cassis), floralen Anklängen und leichten Zitrusnoten. 
Feine  mineralische  Akzente.  Am Gaumen  vollmundig  ohne schwer  zu 
wirken mit den sortentypischen Grapefruit- und Stachelbeernoten.

2009 Sauvignon Blanc „Finca la Colina“ DO
Bodegas Vinos Sanz, Rueda

38,50 €

Dieser goldgelbe Sauvignon Blanc ist einer der besten Ruedas. 
Eine absolute Fruchtbombe mit saftigen Aromen von Honigmelone, reifem 
Pfirsich und einem sehr lang anhaltenden Abgang.
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Roséwein 0,75 l Flasche
Rosé wine 0.75 l bottle

DeutschlandDeutschland
2009 Alzeyer Wartberg

Portugieser Weißherbst, halbtrocken
Weingut Schlossmühlenhof, Kettenheim, Rheinhessen

19,50 €

Ein beschwingter,  leichter  und eher  halbtrockene Wein mit  einem sehr 
feinem Erdbeeraroma.

2010 Pinot Noir Rosé
Weingut Balthasar Ress, Hattenheim, Rheingau

22,50 €

Ein harmonischer  Rosé,  der an reife eingelegte Früchte, wie Erdbeeren, 
Himbeeren und Brombeeren erinnert.

2009 Spätburgunder Rosé
Weingut Meyer-Näkel, Dernau, Ahr

24,50 €

In  der  Nase  schöne  Erdbeertöne,  etwas  Zimt  und  Muskatblüte.  Am 
Gaumen präsentiert er sich als herrlich fruchtiger und spritziger Wein mit 
einem angenehmen Süße-Säure-Spiel.

ItalienItalien
2009 Montej Rosato DOC

Villa Sparina, Piemont
21,50 €

Die  Traubensorten  Barbera  und  Dolcetto  lassen  diesen  Wein 
spannungsgeladen  und  voluminös,  dabei  aber  denoch  elegant  und 
beschwingt wirken.

2010 Cirò Rosato DOC
Librandi, Kalabrien

20,50 €

Von intensiver, klarer Farbe und herrlich frisch nach Beeren duftend. Ein 
wunderbar komplizierter Rosato aus der Gaglioppo Rebe mit Charakter 
und Anspruch!
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Rotwein 0,75 l Flasche
Red wine 0.75 l bottle

DeutschlandDeutschland
Rheingau

2008 Edition PW Frühburgunder Auslese, trocken
Weingut Georg Müller Stiftung, Hattenheim

28,00 €

In der Nase blumig und facettenreich. Am Gaumen sehr dezentes Holz, 
Aromen von Kakao, Kaffee und Vanille. Ungewöhnlich langer Abgang.

2002 Pinot Noir
Weingut Querbach, Oestrich

19,50 €

Im Duft Kirschen und rote Früchte. Ein interessanter Spätburgunder, dessen 
Stärke es ist, trotz Substanz eher leicht zu wirken.

2009 „Von Unserem“
Spätburgunder
Weingut Balthasar Ress, Hattenheim

26,50 €

Ein,  für  einen  deutschen  Spätburgunder,  sehr  dunkler,  rassiger  und 
würziger Wein. Volle Frucht von Schwarzkirsche mit kräftigen Anklängen 
von Kaffee und dunkler Schokolade.

2009 Assmannshäuser Höllenberg
Spätburgunder
Kloster Eberbach, Eltville

34,00 €

Der  Assmannshäuser  ist  ein  legendärer  deutscher  Rotwein,  den  auch 
schon Goethe zu schätzen wusste.

2009 "Daniel" 
Spätburgunder
Weingut Georg Müller Stiftung, Hattenheim

44,00 €

Wer  denkt,  dass  nur  aus  Assmannshausen  großartige  Rheingauer 
Spätburgunder  stammen,  der  hatte  noch  nicht  das  Vergnügen  die 
Bekanntschaft  von  "Daniel"  zu  machen.  Viel  Frucht,  ganz  verhaltene 
leichte Barrique-Note.
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DeutschlandDeutschland
Rheinhessen

2007 Dorn Dürkheimer Cabernet-Sauvignon 
Weingut Gutzler, Gundheim

63,00 €

Einer von Deutschlands Ausnahme Rotweinen. Hohe Dichte und kaum für 
möglich  gehaltene  Intensität  und  Reife  gepaart  mit  saftiger  Frucht, 
perfekter Tanninstruktur und langem Finale.

2009 Merlot & Cabernet Sauvignon
Weingut St. Albanshof, Bodenheim

19,50 €

Strahlendes,  dunkles  Rubinrot.  Duft  von  schwarzer  und  roter 
Johannisbeere, Tabak, Zartbitterschokolade. Kraftvolle, fruchtige Entfaltung 
auf der Zunge, gut eingebundenes rundes Tannin.

2008 Moguntiacum Cuvée
Weingut Fleischer, Mainz

29,50 €

Spätburgunder, Cabernet-Sauvignon und Merlot machen diese einzigartige 
Cuvée  aus.  Fein  im  Duft  nach  Beeren  und  Gewürzen  und  mit  einer 
eleganten trockenen, würzigen Art. Deutscher Rotwein der anders ist als 
Spätburgunder!

DeutschlandDeutschland
Pfalz

2007 Cabernet Dorsa 
Weingut Immengarten Hof, Maikammer

29,00 €

Diese Züchtung aus Dornfelder x Cabernet Sauvignon bringt dunkelrote 
Weine  mit  feinrassiger  Säure  und  kräftigem  Körper  hervor.  Sehr  gut 
eingebundene  Tannine  durch  die  18  Monate  währende  Reifezeit  im 
Barrique.

2009 Rhodter Rosengarten
St. Laurent
Weingut Christian Heußler, Rodt

29,00 €

Die  extrem  selektive  Traubenlese  und  eine  Maischegärung  mit 
unverletzten Traubenbeeren erbrachten einen explosiv fruchtigen Rotwein 
hervor von ungewöhnlicher Dichte und Länge.

2009 Spätburgunder
Weingut Acham-Magin, Forst

29,50 €

Duft von Vanille und Erdbeeren mit einer dezenten Holznote.

2009 Merlot „Höhenflug“ 32,00 €
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DeutschlandDeutschland
Pfalz

Weingut Thomas Hensel, Bad Dürkheim
Die  Nase  präsentiert  delikate  Noten  von  Holunderbeeren,  saftigen 
Schattenmorellen  und  feinwürzigen  Barriquearomen.  Es  folgen 
Buchenrauch  und  Briochearomen.  Am Gaumen  weiche  Tannine.  Sehr 
aromatisch-würziger Abgang.

DeutschlandDeutschland
Ahr

2006 Walporzheimer Klosterberg
Spätburgunder
Albert Kreuzberg, Walporzheim

22,50 €

Ein charmanter  und duftiger  Spätburgunder  aus Deutschlands kleinstem 
Weinanbaugebiet. Sehr apartes Bouquet von Wald- und Brombeeren.

2007 Caspar C. Spätburgunder 
Deutzerhof, Mayschoss

56,00 €

Aus  Deutschlands  nördlichster  Region  kommen  paradoxerweise 
außergewöhnliche Rotweine. Aufgrund des warmen schwarzen Schiefers 
und  der  extremen  Steillagen,  die  die  Wärme  speichern  und  ein 
einzigartiges Geschmacksbild geben.
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DeutschlandDeutschland
Baden

2008 Oberbergener Bassgeige
Spätburgunder
Freiherr von Gleichenstein, Oberrotweil

44,00 €

Leuchtendes Rubinrot, sinnlicher Duft nach Sauerkirschen und Unterholz 
mit  einem  Hauch  von  Feuerstein.  Ein  eleganter  und  ausgewogener 
Rotwein vom sonnenverwöhnten Kaiserstuhl.

DeutschlandDeutschland
Württemberg

2009 Trollinger
Weingut Grafen Neipperg, Schwaigern

24,00 €

Leicht gekühlt zeigt sich dieser Rote von seiner besten Seite.
Helles Rubinrot, delikater Duft von Waldbeeren, Mandeln und Kirschen.

2009 Lemberger ***
Weingut Rainer Schnaitmann, Fellbach

44,00 €

Alles andere als was man sich gemeinhin unter Lemberger vorstellt. Dieser 
Topwinzer zeigt das ganze Potenzial dieser Rebsorte mit warmen dichten 
konzentrierten Weinen.

DeutschlandDeutschland
Franken

2008 Domina
Schloss Castell, Castell

20,50 €

Eine  nur  wenigen  bekannte  Kreuzung  aus  Blauer  Portugieser  und 
Spätburgunder.  Die  Domina  Traube  garantiert  tieffarbene,  reichhaltige 
Weine.

2009 Escherndorfer Fürstenberg
Domina Kabinett, halbtrocken
Weingut am Lump, Volkach

22,50 €

Dieser  Wein  ist  hervorragend  beerig  und  fruchtig  ausgebaut  und 
schmeichelt dem Gaumen mit einer aparten Restsüße.
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FrankreichFrankreich
2007 Côte de Beaune Rouge AC

Zweitwein von Beaune Clos de Mouches
Joseph Drouhin, Burgund

48,00 €

In den Kellern von Drouhin entstehen unverwechselbare Weine: Elegant, 
finessenreich und authentisch.  Wie auch dieser  rubinrote  ausgewogene 
Pinot Noir.

2007 „Mas d´Andrum“ AOC
Costières de Nîmes, Rhône

32,00 €

Geheimtipp  aus  Frankreichs  unbekannten  Süden.  Syrah  &  Grenache 
verbanden  sich  im  Holzfass  zu  einem  hocheleganten  und  sehr 
ausdrucksstarken Wein mit komplexer feiner Struktur.

2009 Bordeaux Rouge 
Château Mont Saint Pey, Bordeaux

28,00 €

Leuchtendes Rubinrot, würziger Duft von Cassis mit kernigen Tanninen. 
Ein ausgewogener Bordeaux mit dem typischen Terroircharakter.

2005 Château La Cardonne AOC
Cru Bourgeois Supérieur, Médoc

45,00 €

Duft von schwarzen Johannisbeeren, Pflaumen und Tabak. Am Gaumen 
Noten  von  Kakao  und  Vanille  mit  animalischen  Komponenten.  Ein 
mittelkräftiger, klassischer Bordeaux, der seine Appellation würdig vertritt.

2007 Château de Laurets AOC
Edmond de Rothschild, Puisseguin-St. Émillion

38,50 €

Aus einem sog.  Satelliten  des  St.  Émillion Gebietes  kommt dieser  sehr 
moderne, fruchtgeprägte saftige Wein mit der Handschrift eines berühmten 
Namens. Schmeckt auch allen, die keine Bordeaux Fans sind.

2005 „Ségla“ AC
Zweitwein von Château Rauzan-Ségla, Margaux

98,00 €

Dieser  elegante  Wein  mit  seiner  rubinroten  Farbe  entfaltet  ein 
verführerisches, duftiges Bouquet, mit Noten von Beeren und Pflaumen. 
Am Gaumen dominieren Aromen von Blumen und Kräutern, die von einer 
herrlichen Eleganz und Finesse begleitet werden.
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ItalienItalien
2006 Nebbiolo Langhe DOC

Massolino, Piemont
47,00 €

Der  12 Monate währende Ausbau im Eichenfass  gab diesem Nebbiolo 
Eleganz und Geschmeidigkeit. In der Nase zeigen sich angenehme Noten 
von Himbeeren und Veilchen.

2007 Nebbiolo d'Alba DOC
Pio Cesare, Piemont

49,00 €

Funkelndes  Granatrot  und  fruchtbetonte  Noten  von  reifer  Kirsche  und 
Beerenfrüchten. Ein Wein mit Ecken und Kanten, der wie kein anderer das 
Terroir widerspiegelt.

2007 Amarone Classico DOC
Tommasi Viticoltori, Venetien

84,00 €

Der Amarone gilt neben dem Barolo und Brunello di Montalcino als einer 
der  drei  großen  Rotweine  Italiens.  Seine  Intensität  erzeugen  die  auf 
Strohmatten  getrockneten  Traubensorten  Corvina  Veronese,  Rondinella 
und Molinara.

2006 Amarone Classico „Monte Masua“ DOC
Tommasi Viticoltori, Venetien 

86,00 €

Ein  klassischer  Amarone,  der  drei  Jahre  in  slowenischen  Eichenfässern 
ausgebaut  wurde.  Er  besitzt  die  typischen  warmen,  weichen  und 
intensiven Aromen und eine feine hoch komplexe Struktur.

2007 EBO Val di Cornia DOC
Weingut Petra, Toskana

36,00 €

Cabernet,  Sangiovese,  Merlot  aus  einen noch jungen,  aber  großartigen 
Weingut  der  Familie  Moretti.  Sehr  reichhaltig  mit  roten  Früchten, 
Pflaumen etwas Eukalyptus. Bestechend durch perfekte Harmonie.

2008 „Promis“ IGT
Ca´ Marcanda di Gaja, Toskana

64,50 €

Kein leeres „Versprechen“ sondern im Gegenteil ein großer Rotwein des 
berühmtesten Winzers Italiens der die ganze Klasse „Gaja“ zeigt. Merlot, 
Syrah, Sangiovese angebaut am mediterranen Küstenstreifen der Toskana.

2006 Chianti Classico DOCG
Castello di Ama, Toskana

78,00 €

Sangiovese  pur!  So  schön  wie  kein  Anderer.  Rein,  schlank,  fruchtig, 
rauchig,  Leder,  Fleisch,  Gerbstoffe  und  ausgeprägter  Bodengeschmack. 
Landschaften & Leidenschaft im Glas!
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ItalienItalien
2006 „Indio“ Montepulciano DOC

Cantine Bove, Abruzzen
33,00 €

Dunkelrote  Farbe  mit  fruchtigem  Bouquet  nach  schwarzen  Beeren. 
Enormer, ausbalancierter Körper mit leichtem Barrique und ausgewogenen 
Tanninen. Einer der erfolgreichsten Weine Italiens!

2009 Primitivo di Manduria DOC
Leone de Castris, Apulien

34,50 €

Sein fruchtig, würziges Bouquet erinnert an Kirschen, Lakritze und leichte 
Tabaktöne. Samtweich am Gaumen mit ausgewogener Struktur.

SpanienSpanien
2005 „Izadi“ Crianza DO in der Magnumflasche

Bodegas Izadi, Rioja
1,5 l

59,50 €
Izadi  heißt  Natur  auf  katalonisch.  Und so  ist  dieser  klassisch-moderne 
Rioja ein Abbild seiner 240 verschiedenen Parzellen auf denen er wächst.

2006 „Finca Villacreces“ DO
Finca Villacreces, Ribera del Duero

64,00 €

Einer der großen Kultweine aus dem Douero-Tal.  Intensiver,  komplexer 
Rotwein, der hier alles zeigt was er kann. Mächtig, dicht, ausdrucksstark 
und ewig lang.

2006 „Vetus“ DO
Bodega Vina Villabuena, Toro

38,00 €

100% Tempranillo aus 40 Jahre alten Reben. Vetus bedeutet „Aussage“ 
und das passt auch. Maskulin, kräftig, eckig würzig und rauh kommt dieser 
91 PP Wein daher. Nur zu kräftigen Fleischgerichten probieren.

2007 Viñanza Tempranillo
Finca la Estacada, Kastilien

24,50 €

In der Nase reife Brombeeren und Pflaumen. Weiche Tannine, vom 
gelungenen 24-monatigen Ausbau im amerikanischen Barrique, schaffen 
einen eleganten Abgang.
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ÖsterreichÖsterreich
2008 Rubin Carnuntum Zweigelt

Weingut Markowitsch, Carnuntum
28,50 €

Der Zweigelt ist eine Züchtung aus St. Laurent und Blaufränkisch und gilt 
als österreichische Spezialität. Dieser Rotwein ist durch seine feinwürzige 
Milde ein vielseitiger Speisebegleiter.

SchweizSchweiz
2009 Masc du Valais AOC

Maurice Gay Chamoson, Wallis
68,00 €

Assemblage aus Merlot, Ancellotta, Syrah und Cabernet Franc. 
Eine ideale Verbindung von Wein und Barrique. Tolle Aromen gepaart mit 
würzigen Nuancen.

GeorgienGeorgien
2005 Vinoterra Saperavi

Schuchmann Wines, Georgien
48,00 €

Saperavi  ist  eine  autochtone  georgische  Rotweintraube.  Dieser  sehr 
gelungene Spitzen-Saperavi ist tiefdunkel, intensiv-würzig im Aroma, dicht 
im Geschmack und von reifen Gerbstoffen geprägt.
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Dessertwein in 0,375 l Flasche
Dessert wine 0.375 l bottle

2007 Château Belingard in der ½ Flasche
Appellation Monbazillac Côntrolée, Bergerac 16,50 €
Drei Rebsorten prägen den Charakter dieses edelsüssen Weines Sémillon, 
Muscadelle für die Würze und Sauvignon Blanc für die Frische.

2006 Hattenheimer Wisselbrunnen
Riesling Spätlese „Erste Lage“
Weingut Balthasar Ress, Hattenheim, Rheingau

28,00 €

In  der  Nase  zarte  Weinbergpfirsich-  und Apfelaromen.  Deutliche  Süße 
getragen von fruchtiger Säure. Perfekt, vor allem als Begleiter zu unseren 
ausgewählten Käsesorten.
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