Sekt mit Apfelstrudellikor GruB3 aus der Kiiche
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2009 Fendant de Sierre Mousse von der Paprika mit Kréautergelee

Bernhard Rouvinez. Wallis und gebratenen Rotschalengarnelen
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2009 Pinot Grigio ,,Tradizionali*“ IGT Kastanienschaumsuppe mit glasierten Maronen und Apfelraviolo

Lis Neris, Friaul
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2009 Montej Rosato DOC Zanderfilet mit Kartoffelschuppen auf Balsamicolinsen

Villa Sparina, Piemont
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In Rotwein und Thymian geschmorte Ochsenbacken

2006 ,,Indio™ Montepulciano DOC an Kartoffel-Selleriepiiree und Triiffelsauce

Cantine Bove, Abruzzen
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Halbfliissiges Schokoladensoufflé mit Quitten-Ingwer Sorbet
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Das Flammenmeer am 05. November 2011 Hausgemachte Pralinen

75,00 € pro Person inklusive Aperitif
95,00 € pro Person inklusive Aperitif und Weinempfehlung



