
Das Valentinstag Menü 

Aperitif
2007 Weißburgunder Sekt Lena Marie

Weingut Espenhof, Rheinhessen

♥♥♥

Gruß aus der Küche

♥♥♥

Gewürzlachs auf Fenchel-Orangen-Salat mit Koriandercrème
2011 PRIMUS Ehrenfelser Kabinett
Georg Müller Stiftung, Rheingau

♥♥♥

Pastinakensüppchen mit gebratener Wachtelbrust

♥♥♥

Halber Hummer mit Sepianudeln und Safransauce
2010 Sanz Clásico DO

Bodegas Vinos Sanz, Rueda

♥♥♥

Crépinette vom Kalbsfilet mit Zuckerschotenpüree
2009 Trollinger

Grafen Neipperg, Württemberg

♥♥♥

Gebranntes Proseccotörtchen mit Cassissorbet

♥♥♥

Hausgemachte Pralinen

Menü mit Aperitif 70,00 €
Menü mit Aperitif ohne Gewürzlachs und Hummer 40,00 €

Weinbegleitung 14,50 €

14. Februar 2012
FRANKS
Fine Dine Restaurant CC Betriebs-UG (haftungsbeschränkt) Kreuzberger Ring 36 fon. 0611-94 20 42 00
Smokers Bar Geschäftsführerin: Anja Haase 65205 Wiesbaden fax. 0611-94 20 42 22 
Conferences Handelsregister Wiesbaden HRB 25262 USt-IdNr. DE 274 525 327 info@franks-wiesbaden.de

www.franks-wiesbaden.de

The Culinary Soul of Wiesbaden


