The Colinary Sovl oF Wiesbaden

«Friuihlingserwachen»

Deutsche Kulinarik gepaart mit italienischen Weinen
gemeinsam mit Stefano Cresceri

Freitag, 22. Mdrz 2024
um 19:00 Uhr

Apero

2016 "Emozione" FRANCIACORTA DOCG Brut
Azienda Agricola Villa Franciacorta, Monticelli Brusati, Lombardia

Amuse Bouche
Terrine vom Kalbstafelspitz
Apfelwein | Kaiserschoten
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Nordseekrabben-Cocktail

Weiller Tomatenschaum | Wachtelei | Grtiner Spargel | Forellenkaviar

2022 "Diffidente" CANNONAU di SARDEGNA ROSATO DOC
Tenuta Asinara, Cargeghe, Sardegna
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Kerbelrahmsiippchen

Zweierlei Bruschetta
2022 "Chiantari" Chardonnay TERRE SICILIANE IGT, Vigneti Zabu, Sambuca di Sicilia
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«Surf and Turf»
Scheiben vom im Ganzen gebratenen Rinderfilet | Bachsaibling

Whisky-Senf- und Griine Sauce | Frithlingsgemdiise | Maultaschen
2019 "Yume Tre Autoctoni" VdI, Farnese Vini, Ortona, Abruzzo
2018 "I Montali" BOLGHERI ROSSO DOC, Enrico Santini, Castagneto Carducci, Toscana
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Ofenwarmer Kéasekuchen

Erdbeeren Romanoff | Schokoladen Sauce
2022 MOSCATO d ASTI DOCG, Azienda Agricola Paolo Saracco, Castiglione Tinella, Piemonte

ptetete
Friandises aus unserer Patisserie

Vier-Gdnge-Meniti 77,00 €/Person
optional zuziiglich Apero und Begleitung mit 5 Weinen a 0,11 33,00 €/Person

Anderungen vorbehalten!
FRANKS

Fine Dine Restaurant CC Betriebs-GmbH Kreuzberger Ring 36 fon. 0611-94 20 42 00
Smokers Bar Geschaftsfuhrer: Mario Zaleski 65205 Wiesbaden fax. 0611-94 20 42 22
Conferences Handelsregister Wiesbaden HRB 25262 USt-IdNr. DE 274 525 327 info@franks-wiesbaden.de

www.franks-wiesbaden.de



