The Colinary Sovl o Wieshaden
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bei uns erwartet Sie eine abwechslungsreiche und zeitgemédle Kiiche mit saisonalen
Produkten.

Unser Qualitdtsanspruch verbietet uns, »Convenience Food«, Glutamat und kiinstliche
Aromastoffe einzusetzen. Wir stellen alle Speisen ausschlieflich mit natiirlichen
Zutaten, frischen Krdutern und Gewiirzen selbst her. Dabei verwenden wir die besten
und frischesten Produkte, die der Markt zu bieten hat. Einen sehr groen Teil unserer
Produkte beziehen wir von ausgewdhlten Anbietern aus der Region.

Die europdische Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 (Lebensmittelinformations-Verord-
nung, LMIV) verpflichtet uns, Sie darauf hinzuweisen, dass in unseren Speisen und
Getrdnken Zutaten oder Stoffe enthalten sein konnen, die moglicherweise Allergien
auslosen.

Vor und nach dem Essen bieten wir [hnen mit dieser Karte eine umfangreiche Auswahl
aus mehr oder weniger alkoholhaltigen Spezialititen. Hervorzuheben ist unsere
Single Malt-Auswahl. Zum Essen wdhlen Sie bitte aus unserer Weinkarte mit tiber
200 Weinen.

Sollten Sie Allergiker sein, so teilen Sie uns dieses bitte vor Ihrer Speisen- und
Getrdnkeauswahl mit. Sehr gerne werden
wir Sie dann personlich beraten.

Mit v gekennzeichnete Speisen sind
vegetarisch zubereitet.
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Gastgeber und Patron
Koch und gepriifter Somntelier (THK)
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Unsere jahreszeitliche
Mentiempfehlung

QOur Seasonal Menu Recommendation

Amuse Bouche

Gemischter Salat mit Feldsalatrtischenv

Kartoffel-Triiffel-Dressing | Kiirbis | Parmesan
Tossed Salad with Lamb's Lettuce Florets | Pumpkin | Parmesan

oder/or

Vegane SﬁBkartoffelsuppev

Gemiise-Raviolo | Rote Bete
Vegan Sweet Potato Soup | Vegetables Raviolo | Beetroot

Rehrticken im Birnenkleid
Wacholder Jus | Pancetta Rosenkohl | Brioche Knddel

Saddle of Venison in a Pears Coat
Juniper Jus | Pancetta Brussels Sprouts | Brioche Dumpling

oder/or

Tournedos vom Kalbs- und Rinderfilet

Gorgonzola Schaum | Gebackene Champignons | Kiirbis-Rosti
Tournedos from Veal and Beef Tenderloin
Gorgonzola Foam | Baked Mushrooms | Pumpkin Hash Browns

oder/or

Auf der Haut gebratener Nordmeer-Skrei

Krustentier-Sauce | Wirsing und Apfel | Kartoffelpldtzchen
North Sea Cod Fillet Roasted on the Skin | Crustacean Sauce | Savoy Cabbage and Apple | Potato Patties

Gebackener Ziegenfrischkdse | Brombeer Chutneyv
Fried Soft Goat Cheese | Blackberry Chutney

oder/or

Birnen Beignetsv

Vanille Parfait | Amaretto Creme
Baked Pear Fritters | Vanilla Parfait | Amaretto Cream

Drei-Gdnge-Menti 59,50 € p.P.
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A la Carte

Angemachtes Tatar vom Hereford Rinderfilet (120 g)

mit Roggen-Natursauerteigbrot
Steak Tartare from Hereford Beef Tenderloin withRye Sourdough Bread

Saltimbocca vom Kaninchenriicken

Kirschtomaten-Salat | Pesto | Parmesan
Saltimbocca from Rabbit saddle | Cherry Tomato Salad | Pesto | Parmesan

Frischer Salat mit FRANKS’ Ingwer—Shot—Dressingv

Blattsalate | Cocktailtomaten | Granatapfelkerne | StiBkartoffelchips
Fresh salad with FRANKS’ ginger shot dressing
Lettuce | Cocktail Tomatoes | Pomegranate Seeds | Sweet Potato Chips

TR X

FRANKS' Schaumsiippchen vom Prosciutto Berico Euganeo

Rosmarin Grissino | Prosciutto Berico Euganeo
FRANKS' foam soup from Prosciutto Berico Euganeo | Rosemary Grissino | Prosciutto Berico Euganeo

Vegane Maronensuppev

Preiselbeerschaum | Zimt-Cro(tons
Vegan Chestnut Soup | Lingonberry Foam | Cinnamon Croutons

TR X

Kalbsfilet und Kalbsbdackchen

Balsamico-Jus | Kohlrabi | Steinpilze | Serrano-Kartoffeln
Veal fillet and Veal Cheeks | Balsamic Jus | Kohlrabi | Porcini Mushrooms | Serrano Potatoes

Gebratenes Steinbuttfilet im Kartoffelgitter

Tomaten-Scampi-Ragout | Junger Lauch | Spinat-Crépe
Fried Turbot Fillet in a Potato Grid | Tomato Scampi Ragout | Young Leek | Spinach Crépe

Gebackene Parrnesan—Spaghettiv

Kirschtomaten-Salsa | Panierte Austernpilze | Baby-Spinat
Baked Parmesan Spaghetti | Cherry Tomato Ragout | Breaded Oyster Mushrooms | Baby Spinach
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A la Carte

Original Wiener Schnitzel in Butter gebraten

Preiselbeeren | Rosche Krauter-Bratkartoffeln | Gurken-Schmand-Salat
Original Vienna Schnitzel | Lingonberries | Crispy Herbs Roast Potatoes | Cucumber Sour Cream Salad

Unsere Empfehlung fiir 2 Personen

Our Recommendation for Two

Chateaubriand™*

— doppeltes Filetsteak vom Hereford Rind am Tisch tranchiert —
Chdteaubriand — Double Fillet Steak from Hereford Beef Carved at the Guest’s Table —

New York Strip vom Black Aberdeen Rind (280 g)*
N.Y. Strip from Black Aberdeen Beef (10 oz)

Entrecote vom Wagyu-Rind (300 g)*
Rib Eye Steak from Wagyu Beef (11 oz)

*Dazu kénnen Sie wdhlen:
You can select:

Sauce Béarnaise ® Eschalottenjus ® Café-de-Paris-Butter
You can select from: Sauce Béarnaise ® Shallot Gravy e Café-de-Paris Butter
*Und 2 weitere Beilagen:

And 2 more Side Dishes:

Pommes frites « Ofenkartoffel mit Sour Cream « Bunter Salat * Glaciertes Gemiise
French Fries * Baked Potato with Sour Cream * Mixed Salad * Glaced Vegetables

Crépes Suzette

Vanille-Parfait
Crépes Suzette | Vanilla Parfait

Variation von unseren hausgemachten Sorbetsv
Variation of Homemade Sorbets

Tiroler Kaiserschmarrn | Brombeerkompott | Tahiti-Vanilleeis | Mandelhippe
Tyrolean Sugared Pancake with Raisins | BlackberryRagout | Tahiti Vanilla Ice Cream | Almond Biscuit



