The Colinary Sovl o Wiesbaden

Schwarzwurzelcemesuppe

Wildschinken|Kartoffel-Sellerie-Stroh
Salsify Cream Soup | Wild Ham | Potato-Celery-Straw

9,90 €

FRANKS' Schaumsiippchen vom Prosciutto Berico Euganeo

Rosmarin Grissino|Prosciutto Berico Euganeo
FRANKS' Foam Soup from Prosciutto Berico Euganeo | Rosemary Grissino | Prosciutto Berico Euganeo

9,90 €
Gemischter Salat mit FRANKS' Ingwer—Shot-DressingV

Feldsalatréschen|Cocktailtomaten |Granatapfelkerne | StiBkartoffelchips
Mixed Salad with FRANKS' Ginger Shat Dressing | Lamb's Lettuce Florets | Cherry Tomatoes | Pomegranate Seeds | Sweet Potato Chips

12,90 €

Hausgemachter Gemiisestrudel mit Kiirbis und SiiBkartoffel \”

Schwarzwurzel | Triiffel | Tomaten Salsa
Homemade Vegetables Strudel with Pumpkin and Sweet Potato | Salsify | Truffle [ Tomato Salss

22,90 €

Steinbuttfilet in Vanille-Aroma

Scampi|Wiirztomate | Baby Spinat|Krauter Risotto
Turhot Fillet in Vanilla Flavour | Scampi | Spiced Tomato | Baby Spinach | Herbs Risotto

34,90 €

In Butter gebratenes Original Wiener Schnitzel

Preiselbeeren|Rosche Krauter-Bratkartoffeln |Gurken-Schmand-Salat
Butter Fried Original Wiener Schnitzel | Lingon Berries | Herb Fried Potatoes | Cucumber and Sour Cream Salad

29,90 €

Argentinisches Black Angus Rumpsteak

Rotwein-Jus | Krduter-Champignon-Gem{Use | Ofen-Kartoffel mit Schmand
Argentinian Black Angus Rump Steak | Red Wine Jus | Herbs-Mushroom Vegetables | Baked Potato with Sour Cream

34,90 €

Tiroler Kaiserschmarrn)/

Hausgemachter Apfelkompott | Tahiti-Vanille-Eiscreme
Tyrolean Kaiserschmarm | Homemade Apple Compote | Tahiti Vanilla lce Cream

15,90 €

Mithekennzeichnet Speisen sind vegetarisch zubereitet.
Sofern Sie eine Nahrungsmitteallergie haben, sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.

Alle Preise in Euro inclusive MWSt. und Bedienung / All prices in Euro including V.A.T and service charges

The Colinary Sovl o Wieshaden

in zwei oder drei Gangen — 25,00 € oder 33,00 € -
ganz, wie es lhre Zeit erlaubt.

Brunnenkresseschaumsiippchen
Orangen-Espuma|Lachs-Flammkuchen
Watercress Foam Soup | Orange Espuma | Salmon Tarte Flambée
Bunter Vorspeisensalat\/
Rebkresse|Kirschtomaten|Granatapfelkerne |Hausdressing
Colorful Starter Salad | Vine Cress | Cherry Tomatoes | Pomegranate Seeds | House Dressing
Tafelspitzterrine

Waldorfsalat|Frankfurter Pesto Tomaten | Wachtelei
Tafelspitz Terrine | Waldorf salad | Frankfurt Pesto Tomato | Quail Egg

Im Spéatburgunder zart geschmorter Kalbs-Bug
Spatburgunder Sauce |Kaiserschoten | Petersilienwurzel-Mousseline
Delicately braised Veal Bow in Pinot Noir | Pinot Noir Sauce | Snow Peas | Parsley Root Mousseline
Duroc Filet im Krauterkleid
Apfel-Calvados-Jus | Brokkoli-Roschen | Kartoffel-Parmesan-Gratin
Duroc Fillet ina Herbs Coat | Apple Calvados Jus | Broccoli Florets | Potato Parmesan Gratin
Doradenfilet vom Grill
Bouillabaisse Sauce|Griner Spargel|Zitronen-Drillinge
Grilled Sea Bream Fillet | Bouillabaisse Sauce | Green Asparagus | Lemon Bahy Potatos
Hausgemachte Kiirbis-Ravioli '\

Parmesan|Wirsing | Rote Bete | Austernpilze
Homemade Pumpkin Ravioli | Parmesan | Savoy Cabbage | Beetroot | Oyster Mushrooms

Johannisbeer-Parfait\/”

Orangen-Crépe|Mandelsauce
Red Currant Parfait | Orange Crépe | Almond Sauce

Mit v gekennzeichnet Speisen sind vegetarisch zubereitet.
Sofern Sie eine Nahrungsmitteallergie haben, sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.

Alle Preise in Euro inclusive MWSt. und Bedienung / All prices in Euro including V.A.T and service charges



